Qualititsmerkmale unseres Bio — Olivenols

Seit 2001 produziert die Familie Renieri in Zusammenarbeit mit den Bio-Landwirten
der Region und unter Einhaltung strenger Kontrollvorschriften in ihrer Oliven-Miihle
Olivendl aus kontrolliert biologischem Anbau. Die sorgféltige Auswahl der Friichte und
die tdgliche Verarbeitung der Oliven verleihen dem Olivendl seine intensive goldgriine |
Farbe und seinen ausgewogenen, wiirzigen und fruchtigen Geschmack. B

Extra Natives Olivendl aus kontrolliert biologischem Anbau

Kaltextrahiert

Erste Giiteklasse. Direkt aus Oliven nach ausschlieBlich mechanischen Verfahren gewonnen

Erntezeit: Winter 2010/2011

Gesetzliche Werte

Werte einer Analyse
vom 28.02.2011

Sauregrad: max. 0,8%
(Gehalt an freien Fettsduren)

Peroxide (mEq) max. 20
UV-Absorbtion:

k270 max. 0,22

k232 max. 2,50

dk max. 0,01

Fruchtigkeit: >0

Sauregrad: 0,31 %

(Gehalt an freien Fettsduren)

Peroxide (mEq) 6,6
UV-Absorbtion:
k270 0,121

k232 1,692

dk  -0,004

Fruchtigkeit: 4,5
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Acker der Familie Renieri — Bio zertifiziert

Ernidhrungswert

PortionsgrofBe 1 Essloffel (15 ml)
Portionen pro Verpackung 50

Werte pro Einheit (Portion)
Kalorien 120  Fettkalorien 120

% Didtwert*
(Werte der vergangen Jahre)  Aktuelle Analyse 2011

Gesamtfette l4g  22%
Gesittigte Fettséduren 2g 10% 15,44 %
Mehrfach ungesittigte Fettsduren 1,5¢ 6,76 %
Einfach ungesittigte Fettsauren 10g 77,58 %

Cholesterin Omg 0%

Natrium Og 0%

Kohlenhydrate Og 0%

Proteine Og

Keine nennenswerten Spuren von Nahrstofffasern, Zucker, Vitamin A, Vitamin C, Kalzium und Eisen.
*Der prozentuale tagliche Didtwert beruht auf einer Kaloriendidt von 2000 Kalorien. Thre taglichen
Werte konnen hoher oder niedriger liegen. Das héngt von Threm Kalorienbedarf ab.

Kiihl und trocken lagern



